
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

GB  
 

FR  
 

SA  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

110000A0170 



FR  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
52 



ACCESSOIRES  
Les accessoires fournis avec le produit peuvent varier selon le modele du produit. 

Tous les accessoires mentionnes dans le manuel d'utilisation ne sont pas 

disponibles dans votre produit. 
 
Plateau a Four  
Plateau a Four est utilise comme un 

plateau d'egouttement d'huile pour 

les aliments a contenu liquide, les 

grandes fritures et les patisseries 

pendant le grillage. 

 

Plateau Profond de Four  
Plateau a Four est utilise comme un plateau 

d'egouttement d'huile pour les aliments a 

contenu liquide, les grandes fritures et les 

patisseries pendant le grillage. 

 
 
 
 
 
 
 

 

Grille a Four en fil.  
Elle st utilisee pour griller, 

chauffer et cuire les aliments frits 

ou placer le rayon desire. 

 
 
 
 
 
 
 

 

Grille a Four en fil pour le Plateau 

Elle sert a griller et a collecter des huiles 

coulant dans le plateau. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE 
 
Cette section prenant place dans les consignes de securite aidera a prevenir les blessures 
physiques ou les dangers lies aux dommages materiels. Le non-respect de ces instructions 
peut invalider toutes les garanties pour le produit, car notre societe n'est pas responsable 
des dommages pouvant survenir. 
Securite Generale 
* Cet appareil n'est pas prevu pour etre utilise par des personnes (y compris les enfants) 
dont les capacites physiques, sensorielles ou mentales sont reduites ou des personnes 
denuees d'experience ou de connaissance, sauf si elles ont pu beneficier, par l'intermediaire 
d'une personne responsable de leur securite, d'une surveillance ou d'instructions prealables 
concernant l'utilisation de l'appareil.  
il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil. 
* Cet appareil est destine uniquement a un usage domestique et a l'interieur de la maison. il 
ne peut pas etre utilise a des fıns commerciales. il ne peut etre utilise qu'a d'autres fins que 
la cuisson et le chauffage. Utilisez pour un autre but (par exemple, chauffer la piece, secher 
les vetements ou les serviettes sur le bras) est dangereux et incommode. 
Notre entreprise ne peut etre tenue pour responsable des dommages causes par 
une mauvaise utilisation incorrecte ou incorrecte du four sur des materiaux humains, 
environnementaux ou autres. 
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Securite- dans l'Equipements Anciens 

 

Cet appareil d'origine europeenne est conforme a la directive 2002/96 / CE relative aux 
dechets d'equipements electriques et electroniques (DEEE). il doit etre lain des des 
menaces qui pourrait avoir lieu pour l'environnement et la sante humaine avant de mettre 
au rebut et de le jeter.Sinon, il serait un dechet inapproprie.Le symbole sur ce produit qui 
montre que le dechet est ordure menagere, est un avertissement place afin que les 
installations de collecte des dechets collectent ce dispositif electronique electrique 
separement..Le processus de destruction du produit doit etre conforme aux 
reglementations environnementales locales. Vous pouvez contacter avec les autorites 
competentes afin d'obtenir des informations detaillees sur la façon d'eliminer le produit, le 
reutiliser a plusieures fois. 

 
INSTALALTION 

 

Cet appareil doit etre installe conformement a la reglementation en vigueur et il ne 

doit etre utilise que dans des zones bien ventilees. Vous devez lire les instructions 
avant d'effectuer l'installation de cet appareil et avant d'utiliser l'appareil. L'installation 
doit etre effectuee selon les instructions d'une personne competente. Le fabricant 
n'accepte pas toute responsabilite pour les dommages pouvant survenir chez des 
humains, des animaux ou des produits en raison d'une mauvaise installation.  
AVERTISSEMENT ENVIRONNEMENTAL: Apres l'installation, les materiaux 

d'emballage de l'appareil doivent etre elimines en tenant compte des 
conditions de securite et d'environnement. Debranchez d'abord le cordon 
d'alimentation avant d'eliminer les emballages de dechets (papier 

d'aluminium, carton, mousse, ete.) conformement a ses specifications de 

reutilisation, sinon il risque d'endommager les enfants. 
lnstructions d'lnstallation a 

* L'installation de l'appareil doit etre effectuee conformement tous les reglement 
electriques locaux. 

 
* Assurez-vous que le gaz et / ou l'installation electrique est approprie avant d'appeler 

votre fournisseur de service autorise pour que le produit soit pret a etre utilise, Dans le 
cas contraire, vous devez appeler un electricien agree ou un installateur et organiser les 
arrangements necessaires. Appelez un service autorise apres ces operations.  
* L'instalaltion de produit doit etre mentionnee dans les normes locales concernant la 
reglementation de l'electricite et/ ou du gaz. Le raccordement du produit au systeme de 
distribution de gaz ne doit etre effectuee que par une personne qualifiee et competente.  
* La pression et le type de gaz provenant du centre local de distribution de gaz doivent etre 

identiques a ceux de l'etiquette du produit ou du profil du gaz.  
* Le cable d'alimentation doit etre protege contre l'ecrasement, le ploiement et la 
compression ou bien il ne doit pas etre contacte avec des parties chaudes du 
produit. La fıche devrait etre facilement accessible Apres l'installation.  
* Le four est conçu pour etre installe dans une unite de cuisine. il peut etre place dans une 
longue armoire se trouvant sous le comptoir ou au niveau des yeux.Fixez un endroit dans 
l'unite de cuisine comme il est indique et coupez selon le four (Voir figure2 et figure 3).  
* Assurez-vous d'avoir un support adequat sous le four pour supporter le poids du four. 
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* Les murs ou le four doit etre installe doivent etre resistants ala chaleur. En particulier, les 

parois laterales sont recouvertes de panneaux de fıbres. La resistance au revetement doit 

etre jusqu'a 100 ° C. Les stratifies et adhesifs synthetiques nan resistant ala chaleur, les 

plastiques ou les materiaux adhesifs peuvent endommager acette temperature.  
Ces informations ne vous sont donnees que comme des conseils, et la resistance reelle  
a l'augmentation de la temperature depend du degre d'unite de cuisine et de la 

performance de la laque de surface.  
* L'unite de cuisine a laquelle sont appliques les produits de polissage de surface  
(par exemple vinyle) a une resistance ala temperature inferieure en termes de dommages 

aux couleurs par rapport aux temperatures ci-dessus.  
* La responsabilite de placer l'appareil aune distance de 5 mm des materiaux de l'armoire 

ou de l'installer d'une maniere non-conforme aux avertissements sont au proprietaire de 

l'appareil.  
* Une installation correcte assure la protection contre les composants electriques, 

contre le contact ou seulement des pieces fonctionnellement isolees.  
* Une distance de securite doit etre laissee entre les murs de la cuisine et les meubles.  
* Si le four encastrable est monte sous le four, cette distance doit etre d'au moins 50 mm.  
* Le panneau arriere de l'armoire doit etre enlevee afın que la circulation d'air peuve 

circuler librement.  
* Placez un support sous le four lors de l'installation du four.  
* Une coupe de ventilation de 400 cm2 (20 x 20 cm) doit etre ouverte dans le rayon 
de support. (Voir figure 4).  
* Une surface de ventilation minimale de 100 cm

2
 (5x20 cm) doit etre formee sous l'appareil. 

* Nous vous recommandons de ne pas installer pres d'un refrigerateur ou d'un congelateur 
car la chaleur peut affecter les performances de ces appareils. 
Aeration de la Chambre  
il s'agit d'ne chambre ayant une bonne aeration afin que votre produit fonctionne en 

toute securite. Une fenetre ou une porte peut etre utilisee pour aerer la chambre ou pour 

aerer ou l'appareil est installe. (Voir figure 1). 

 

EjJ ıe. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

A 
 

A: Aeration FIGURE 1  
C: Manteau de Cheminee  
E: Evacuation de l'air 
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FIGURE 2  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FIGURE 4 
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Montage du Four Dans 1' Armoire 
* Placez l'appareil dans un placard de maniere equilibree et centralisee. 
* Le four peut etre monte dans une armoire ou bien sous un evie par preference. 
* Ouvrez la porte du four et fixez le four dans le placard de la cuisine avec quatre 

vis en bois qui s'adaptent aux trous se trouvant dans les deux côtes du cadre du 

four (A) (Voir figure 5). 
* Les raccordements des cables electriques des deux doivent etre separees 

pour l'installation facile du four lorsque le four est connecte au systeme sur le 

comptoir. Assurez-vous que le raccordement du cable est effectuee et que le 

cable n'est pas coince. 
 
 
 
 
 
 
 

 

FIGURE 5 

 

Raccordement du Tuyau de Gaz 
* Placez l'appareil dans un placard de maniere equilibree et centralisee. 
* L'appareil doit etre installe a la distance la plus courte jusqu'au raccordement du gaz  
et il ne doit pas etre fait la fuite. Le flexible de gaz utilise ne doit pas depasser 125 cm 
pour votre securite.  
* Fixez le collier de serrage sur le flexible. Ensuite, raccordez le flexible au four. 

Enfin, serrez le collier de serrage avec le tournevis (Voir figure 6). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

* Appliquez la meme procedure  
* Verifiez l'etancheite du tuyau. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FIGURE 6  

a l'autre extremite du tuyau et l'attachez au bouteille de gaz. 

 
* Vous devez contacter le service agree si votre produit doit etre utilise avec un gaz 

different. AVERTISSEMENT: Les bouteilles de GPL ne doivent pas etre conservees a 
la maison. Note: Le flexible de gaz doit egalement etre normal et durable et devrait etre 

renouvele environ tous les 4 a 5 ans. 
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Raccordement du tuyau flexible metallique  
* L'appareil doit etre installe a la distance la plus courte jusqu'au raccordement du gaz et  
il ne doit pas etre fait la fuite. Le tuyau de gaz utilise ne doit pas depasser 200 cm pour 

votre securite. 

* Faites attention ala conformite des pieces raccordees ( il faut en taux de 1/2 ).  
* Les joints metalliques doivent etre utilises conformement aux normes. {Voir figure 7).  
* Le raccordement au gaz ne doit pas etre obstruee de quelque maniere que ce soit 

et et evitez tout contact avec les parties mobiles du comptoir. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

FIGURE 7 

 

Si la table de cuisson doit etre placee sur le four;  
* Le tuyau de gaz ou le flexible du table de cuisson ne doivent pas toucher le four.  
Les bords tranchants ne doivent pas etre en contact avec les coins, ils doivent etre 

places de maniere qu'ils ne se tournent pas.  
* Verifıez le revetement exterieur et la solidite du tuyau de gaz ou du flexible (Voir figure 8). 

 

1  

2  

3  

4 
 

 

5 
 
 
 

FIGURE 8 

 

1. Foyer  
2. Entn�e de 

flexible 3.Flexible  
4. Collier de serrage  
5.Four 
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Contrôle de Fermete des Raccordements de Pieces 
* Assurez-vous que tous les boutons sont eteints dans le produit et que le gaz est ouvert. 

Frottez le savan sur le connecteur du tuyau en petite quantite pour contrôler la fuite de gaz,  
* Verifıer la fuite de gaz avec de la mousse de savan. Parce que le gaz provoque l'ecumage. 

Verifıez a nouveau le raccordement au gaz lorsqu'une telle situation est observee. 
 
AVERTISSEMENT: Ne verifiez jamais une fuite de gaz avec un briquet ou une 

allumette. RACCORDEMENT AU GAZ 
 
Le brüleur du four peut etre utilise avec les differents gaz raccordes aux 
injecteurs qui conviennent au gaz flammable souhaite. 
Veuillez contacter notre equipe apres-vente pour changer le type de gaz. 
Les injecteurs devraient etre remplaces par un personnel qualifie comme suit: 

 

* Assurez-vous que le four n'est pas connecte a une source d'alimentation electrique. 

* Ouvrez completement la porte du four et retirez le plancher du four en desserrant les vis.  
* Retirez le brüleur en desserrant la vis. (Voir figure 9). 
 

 
arrière injecteur 

 

 
 o 8 8 o 
 o o o o 
 o o o o 
 o o o o 

o, 
oq_o o 

("\   "� .....  ,.., 

avant  Vis 

 Vue De Desous 

 
 
avant Vis 

 
 
 
 
 
 

 
arrière injecteur 

 
Vue De Dessus 

 
FIGURE 9 

 
Retirez les injecteurs en les tournant dans le sens antihoraire et reglez les nouveaux injecteurs 

pour qu'ils correspondent au type de gaz utilise (Voir le Tableau 1). 

 
* Serrez les nouveaux injecteurs.  
* Reposez le brüleur et la base du four. 

 

IMPORTANT: Serrer davantage les injecteurs cause egalement un desserrage et des fuites de 

gaz, ne vous forcez pas trop si vous assurez que les injecteurs ont bien serres. 

 
* Apres l'achevement du processus d'installation, verifiez les injecteurs de gaz pour des fuites avec 

de la mousse. Pour ce faire, placez la mousse sous l'injecteur, appuyez sur le dessus de l'injecteur 

avec votre doigt pour fermer la prise de gaz et verifız pouquoi le raccordement au gaz est mousse. 
 
* Le reglage du gaz (derivation) doit etre effectue apres le raccordement de l'injecteur. (Voir figure 10) 
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FIGURE 10 

 

* Serrez les vis placées sur l’écrou à l’aide d’un tournevis en position 

minimal pour régler les injecteurs au minimum. 

* Après avoir réglé le brûleur en ouvrant et fermant la porte du four quelque fois, 

le niveau de brûlure doit être vérifié en maintenant au minimum. Le réglage de 

contournement est effectué si la flamme s'éteint.  
* Après avoir achevé les opérations de réglage par le personnel autorisé, ajustez 

tous les réglages fins sur l'appareil et remplacez les étiquettes contenant les 

informations de gaz qui ont été utilisées précédemment avec les étiquettes du 

nouveau four. 
 

AVERTISSEMENT: La conversion du gaz devrait être effectuée par 

un personnel de service agréé. 
 

Type de gaz et Pression Brûleur Injecteur 
LPG (BÜTAN) Grille à Four 0.75 
G3030  0.65 

mbar   
NG (NATUREL) Grille à Four 1.10 
G2020  0.90 

mbar   
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RACCORDEMENT A L'ELECTRICITE  
Toutes les connexions electriques ne doivent etre effectuees qu'un electricien 
qualifıe conformement aux lois et reglements en vigueur. Les raccordements doivent 

etre conformes a la reglementation nationale.  
Avant 1'Appareil de Connexion Electrique  
* Assurez-vous que l'alimentation principale fournie par l'interrupteur principal 

est conforme a l'etiquette sur le devant du four. 

* Le courant de fusible du produit doit etre d'au moins 16 A.  
* Un electricien qualifie doit etre appele pour changer l'amperametre si la valeur actuelle 

du fusible est inferieure a 16 amperes.  
* La connexion doit etre conforme aux reglementations nationales.  
* La prise de courant mise a la terre montee dans le cable fournissant de l'energie au four. Cela doit etre 

utilise conjointement avec la ligne de mise a la terre. S'il vous plait, assurez-vous que l'installation de la 

mise a la terre electrique est correctement effectuee.  
AVERTISSEMENT: Cet appareil doit etre mis a la terre. Si votre four ne dispose 

pas d'un cable d'alimentation electrique, demandez a un electricien qualifie 

d'installer un cable d'alimentation ayant les caracteristiques suivantes. 
 

Voltage Type de Cible Coupe de Cible Courant (amp) 
220-240V AC 50/60 Hz H05W-F 

3 X 1 mm2 
16A  H05VV-F 

 H05RN-F   

 H05RR-F   
 

Tableau 2 
 
Le cable d'alimentation en couleur jaune / vert doit etre connecte au pôle du cable de 

mise a la terre. Le cable neutre bleu doit etre connecte au pôle marque "N" (Voir fıgure 

11) Les cables electriques noirs, marron ou rouges doivent etre connectes au côte 
marque «L». (Voir la figure 11) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FIGURE 11 
 

* La connexion doit etre conforme aux reglementations nationales.  
* Le four doit etre place dans un endroit facilement accessible tel que la prise en 

type de mur ou l'interrupteur bipolaire.  
* Ne laissez pas le cordon d'alimentation entrer en contact avec des surfaces chaudes.  
* Contactez votre centre de service agree le plus proche lorsque le cable d'alimentation est 

endommage et assurez-vous que le cable est remplace selon les specifications des pieces 

de rechange d'origine, comme il est indique dans le tableau 2. 
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* L'apapreil doit etre place entre les deux pôles d'un disjoncteur s'il est connecte a un appareil 
avec un systeme de cablage electrique direct et ne doit pas etre intervenu par un disjoncteur 

bipolaire pour le cable de mise a la terre. 
* L'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples ou de rallonges n'est pas recommandee. L'utilisation 
d'adaptateurs, de prises multiples ou de rallonges n'est pas recommandee. La conformite aux lois 

de securite applicables a l'utilisation d'un adaptateur ou d'un cable d'extension est necessaire. 

Neanmoins, la capacite de courant maximum specifıee pour l'adaptateur et l'alimentation ne 

doit pas etre depassee.  
* Apres avoir acheve la connexion electrique, assurez-vous de tester les elements 

chauffants pendant 3 minutes maximum.  
* Comme il est indique dans les consignes de securite electrique, la securite electrique de l'appareil peut 

etre couverte par la garantie lorsque l'appareilest correctement connecte a une source d'alimentation 

mise a la terre. Le fabricant ne peut etre tenu pour responsable des dommages causes a des 
personnes, des animaux ou des objets, en raison du manque de raccordement du sol.  
A LA PREMIERE INSTALLATION  
* Retirez tous les plateaux de four et les rayons de four.  
* Selectionnez le four a gaz et faites le reglage pour la temperature maximale. 

* Chauffez le four de cette façon pendant 15 minutes.  
* Au cours de cette periode, une odeur de fumee peut se former pour la premiere fois dans les 

pieces et les materiaux d'isolation thermique donnes avec le four. 

Si cela se produit, attendez que l'odeur et la fumee disparaissent avant de faire cuire quelque 

chose dans le four. 

* Repetez ce processus sur la grille.  
* Pour aerer cette odeur dans le four, essuyez le four avec un chiffon legerement humide et doux.  
AVERTISSEMENT: Lavez soigneusement les accessoires du four, tels que des 

plateaux et des grilles metalliques avant la premiere utilisation.  
AVIS IMPORTANT: Tenez toujours la poignee du four par le milieu pour ouvrir la porte 

du four. (Voir figure 12) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FIGURE 12 
 
CONSEILS POUR L'ECONOMIE D'ENERGIE 
 

Les conseils suivants vous aideront a utiliser votre appareil de maniere ecologique et a 

economiser de l'energie. 

1. Utilisez un pot en couleur noire ou emaille ayant un ban transfert de chaleur dans le four.  
2. Si vous ouvrez la porte du four souvent pendant la cuisson, l'air entre dans le four et cela cause 

une perte d'energie. Pour cette raison, n'ouvrez pas souvent la porte du four. 

3. Apres la cuisson, la chaleur restante dans le four peut etre utilisee pour le prochain 

processus de cuisson.  
4. Le prechauffage doit etre fait pendant au moins 10 minutes pour toutes les cuissons.  
5. Les legumes congeles doivent etre decongeles avant de cuisiner.  
6. Eteignez le four quelques minutes avant la fın de la cuisson. 
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PRESENTATION DU FOUR 
 
Fours ayant une minuterie mecanique   

5   23 4  1. Equipement de tournebroche 

   2. Bouton de commande du four a gaz 

   3. Bouton de contrôle de minuterie 

6 
 

13 

4. Bouton de selection de fonction 
 

5. Panneau de commande 7 12  

 1  6. Brüleur 
 8  7. Lampe d'eclairage du four 
   

11   8. Etiquette de graduation 

   9. Porte de four en verre interieur 

9   10. Porte de four 

10   11. Brüleur a ga 

   12. Ventilateur Turbo 

   13. Éléments grillés  
 
Utilisation Du Four A Gaz Bouton 
 
De Selection De Fonction  
Reglez l'etat de fonctionnement du four. Les fonctions du four et le principe de 

fonctionnement peuvent varier en fonction du choix du modele de four (Voir gure A-B )  
 
 
 
 
 
 

FIGURE (A)                                      FIGURE (B) FIGURE (C)  
 
 
 
 
 
 

 
FIGURE (D) FIGURE (E) FIGURE (F)  

 
Eclairage: La lumiere a l'interieur du 

Brûleur Inferieur 
four s'allume.  

Grillade : Le moteur du grillade 

Brûleur Inferieur fonctionne seulement. 

 
Ventilateur  

Bouton de Briquet 

 

 
Éléments grillés  

 
 
Forme de poignée de manipulation de produit 
 
La poignée de transport amovible à l'intérieur du produit est montée sur les trous 

des parois latérales droite et gauche.(Il ressemble à la façondont il a été monté.) 
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1- Reglez la nourriture que vous souhaitez faire cuire ou griller selon le set de 

rôti (brochette, fourchette, pince). 

2- Placez le support de rayon de la grille.  
3- Placez la brochette sur le trou special a l'arriere du four avec les pinces.  
4- Placez la brochette sur la grille de support.  
5- Retirez le pince de la brochette.  
6- Placez un plateau sur le premier rayon pour que les gouttes d'huile ne soient pas 

saletees l'interieur du four. il est recommande de mettre 1-2 verres d'eau dans le plateau. 
 
* Fonction optionnelle   

- - �·- . 
·�;• 

' 

 

  - 

�  / \ \ 
  

spit support  I
' 
  

;il 
  

\ 

holder 

  
�     

FIGURE 14 
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BOUTON DE CONTROLE DE FONCTION  
Le four est equipe d'un dispositif de securite au gaz qui coupe automatiquement le gaz 
contre un eventuel accident dü a l'ecoulement de l'air ou a un exces de liquide entrant 
dans le systeme d'allumage et le brüleur de la table de cuisson automatique. Lorsque 
la porte du four est ouverte, elle fonctionne comme suit: 
1. Ouvrez la porte du four. 
2. Poussez le bouton de commande sur le four a gaz pour le faire passer a la 
position MIN et tournez-le dans le sens antihoraire. 
3. Le brüleur du four s'allume en 15 secondes. L'appareil ne doit pas etre utilise pendant plus 

de 15 secondes. Si le brüleur ne s'allume pas au bout de 15 secondes, arretez le processus 

et ouvrez la porte du four et attendez au moins 1 minute avant d'allumer le brüleur. 
 
NOTE: il est normal de tester l'allumage electrique plusieurs fois en raison de l'air dans 

le tube de gaz lorsque l'allumage electrique est utilise pour la premiere fois. 
 
4. Apres avoir demarre l'allumage du brüleur, assurez-vous que le thermo-materiau est 
rechauffe et appuyez sur le bouton pendant 1 O secondes pour desactiver la soupape 
de securite qui empeche le flux de gaz. Sinan, le dispositif de securite des gaz 
empeche le flux de gaz. 
5. Fermez la porte du four en vous assurant que le brüleur du four est completement 
allume. Une fois que vous etes sür que le brüleur du four est completement allume, fermez 
la porte du four. Sinan, repetez l'operation. N'oubliez pas de toujours verifier le brüleur 
lorsque le volet est ferma. Tournez le bouton de commande de gaz dans le sens antihoraire 
jusqu'a ce que la forme souhaitee soit obtenue. Ensuite, tournez le bouton de commande 
de gaz dans le sens antihoraire pour obtenir le type de combustion desire. 
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AJUSTEMENT DE LA DATE  
 

"0.00" et "AUTO" clignotent apres qu'une alimentation a ete connectee 

ou reconnue a une source d'alimentation. 

• Appuyez sur le 1er bouton pendant environ 2 secondes, le symbole de point 

commence a clignoter. Utilisez les 2eme et 3eme boutons pour regler l'heure 

actuelle. Apres environ 7 secondes a partir de l'heure definie, les nouvelles 

donnees seront stockees dans la memoire. 
 

Ensuite, la verification du temps peut etre effectuee;  
• Appuyez sur les 2eme et 3eme boutons pendant environ 2 secondes, le symbole de 

point commence a clignoter. Ensuite, vous pouvez definir l'heure actuelle. 

 

CUISSON MANUELLE  
Le processus de cuisson l'utilisateur est effectue selon la fonction et le reglage du 

valeur de temperature definie par sans n'y avoir aucun programme de cuisson. 
 

AJUSTEMENT DE LA MINUTERIE  
Vous pouvez activer la minuterie sans prendre en consideration l'etat d'activation 

d'autres fonctions de programmation. L'intervalle de temps varie de 1 minute a 

23 heures et 59 minutes.  
• Appuyez sur le premier bouton 1 jusqu'a ce que la minuterie commence 

a clignoter; l'affichage indique "0.00".  
• Entrez le temps requis en utilisant les 2eme et 3eme boutons. Le symbole de la 

minuterie reste sur l'ecran. Un signal sonore retentit pendant environ 7 minutes 

apres que la duree reglee soit finie et le symbole de la minuterie commence  
a clignoter a nouveau.  
• Appuyez sur 1er, 2eme ou 3eme bouton pour eteindre l'alarme. Le symbole  
de la minuterie disparait et l'ecran s'affiche l'heur actuelle.  
 

MODIFICATION DES SONS DE LA MINUTERIE 

 

Vous pouvez modifier les tonalites de la minuterie comme suit:  
• Appuyez sur les boutons 2 et 3 en meme temps,  

Appuyez sur le 1er bouton pour afficher la tonalite actuelle "ton.1" sur l'ecran. 

Appuyez sur le 2eme bouton pour selectionner la tonalite souhaitee de 1 a 3. 
 
 

ANNULER LES PARAMETRES  
 

Pour annuler les parametres de la minuterie:  
• Appuyez sur le bouton 1 pour selectionner les parametres de la minuterie .  
• Appuyez sur les boutons 2 et 3.  
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CLE / VEROUILLAGE DU FOUR 

Maintenez la touche 3 enfoncee pendant 3 secondes pour activer ou desactiver la ele 
ou le verrouillage du four.  
AVERTISSEMENT: Si vous utilisez un four ou un gril, la minuterie compte en arriere.  
Le four continuera a se rechauffer lorsque le compte en arriere se temrine.  
Vous devez eteindre le four / gril a l'aide du bouton de commande de la fonction du 

four. * FONCTIONNEMENT DU VENTILATEUR DE REFROIDISSEMENT 
 

Un ventilateur de refroidissement qui empeche la surchauffe de la surface exterieur du 

four et les dommages a l'environnement est existe dans le systeme de climatisation.  
Ce ventilateur cree un flux d'air qui permet l'evacuation de l'air chaud (ventilation) par des 

grilles avant. il cree en meme temps un rideau d'air entre le panneau de commande et le 

couvercle. Ce rideau empeche la surchauffe des parties superieures par ces deux parties. La 

circulation de l'air a l'aide d'un ventilateur de refroidissement empeche la condensation de la 

chaleur et de l'humidite pour les composants electriques et mecaniques,  
cela permet une longue duree de vie pour la securite de ces composants (Voir Figure 18). 

Le ventilateur de refroidissement commence a fonctionner automatiquement lorsque  

les fours commencent a fonctionner. il est automatiquement desactive apres que la 
cuisson soit terminee.  
*Fonction optionnelle 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
u  

FIGURE  18 
 

NETTOYAGE GENERAL ET MAINTENANCE 
Essuyez le four avec un chiffon chaud, savonneux et humide apres chaque 
utilisationpour eviter les deversements d'aliments et d'huile. Parce que ces dechets 
peuvent causuer une corrosion sur les surfaces interieure et exterieure.  
* Avant de nettoyer le four, retirez la fiche ou eteignez le four en eteignant l'appareil 

ou eteignez-le a l'aide de l'interrupteur marche / arret. 
* Laissez refroidir l'appareil avant de le nettoyer. 

* Vous pouvez nettoyer les surfaces en acier inoxydable a l'aide d'un spray ou d'un 
liquide de nettoyage special en acier inoxydable que vous pouvez trouver sur le marche. 
* Assurez-vous d'utiliser un produit de nettoyage sans particules pour nettoyer les 

produits qui peuvent etre exposes a des surfaces emaillees ou peintes. 
* N'utilisez pas de nettoyants liquides et d'eponges en fil metallique contenant des particules 
abrasives lorsque vous nettoyez les boutons et les symboles du panneau de commande. 
* N'utilisez pas de nettoyants abrasifs agressifs ou de racloirs metalliques tranchants pour 

nettoyer le verre de la porte du four, car cela risque de provoquer la decomposition du verre. 
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* N'utilisez pas de materiaux abrasifs et acides Uus de citron, vinaigre, ete.) sur 
des surfaces en email, peintes et en acier inoxydable.  
* N'utilisez pas de produits de nettoyage a vapeur pour le nettoyage general. 

VERRE DE LA PORTE DU FOUR  

* Nettoyez le verre de la porte du four avec de l'eau tiede et un chiffon doux, 
puis essuyez-le avec un chiffon sec. 
* N'utilisez jamais de nettoyants en laine qui contiennent de l'abrasif dur, de 
l'acier, de l'agent de blanchiment, cela peut endommager le verre. 
VERRE DE LA PORTE INTERIEURE  
* Nettoyez le verre de la porte du four avec de l'eau tiede et un chiffon doux, 
puis essuyez-le avec un chiffon sec. 
* N'utilisez jamais de nettoyants en laine qui contiennent de l'abrasif dur, de 
l'acier, du materiel decolorant, cela peut endommager le verre. 
Les types de verre de couverture interne varient selon le modele que vous 
preferez. Les types de verre de couvercle interieur comprennent: 
Le verre de couvercle interieur de type classique: le verre interieur peut etre enleve en 

ouvrant le couvercle et en enlevant les vis dans les modeles de verre a couvercle 
interieur en type classique. Cela permet de nettoyer le verre en interne (Voir la figure 19). 
 
 
 
 
 

 

FIGURE 19 
 
 
 

 

Porte pleine en verre  
Essuyez un couvercle interieur en verre plein ayant une surface lisse avec une 
eponge humide et un chiffon propre et propre. (Voir la figure 20) 
Lorsque le couvercle est ouvert, comme il est indique: 
1. Faites glisser le verre de l'exterieur vers la chambre interieure.  
2. Apres avoir retire les coins inferieurs du verre, assurez-vous que le verre 
est completement en libre. 
3. Retirez le verre.  

Placez d'abord la porte en verre sur le canal en haut en faisant le processus a 
l'inverse apres le processus de nettoyage. Ensuite, vous pouvez asseoir le verre en 
poussant vers les coins. Le verre descend vers le bas apres qu'il soit place et le verre 
est automatiquement assis. 
 
 
 
 

FIGURE 20 
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MECHE DU FOUR  
il y a une meche entourant les bords interieurs qui permet au four de fonctionner correctement 

dans votre four. 

* Verifiez periodiquement la meche. Evitez d'utiliser un abrasif, un detergent abrasif, un agent 

de blanchiment ou de l'acide lorsque vous devez nettoyer. 

* Si la meche est endommagee, consultez le centre de service agree le plus proche dans votre 

region. Ne pas utiliser le four jusqu'a ce qu'il soit repare.  
* L'operation de changement de meche du four s'effectue comme suit:  
1. Ouvrez la porte du four. 
2. Retirez en en tirant l'un des vieux angles malsains. (Figure 21)  
3. 4 crochets sont attaches aux meches. Utilisez ces crochets pour le remplacement, puis 

inserez la nouvelle meche. 

 
 
 

 

FIGURE 21 
 
 
 
 

 

RAYONS LATERAUX*  
il est facile et possible d'enlever et de nettoyer le rayon en fil place sur le grillade en fil et le plateau. 

Enlevez le rayon en fil a partir du canal de vis en retirant la meche specifıque comme il est indique. 

Ensuite, retirez-le vers l'exterieur et levez-le des coins vers le haut. Appliquez ce processus a l'invers 

apres le nettoyage. lnserez d'abord les coins superieurs sur le rayon du four et puis inserez-le au 

canal de vis en retirant avec un vis papillon specifique (Voir fıgure 22). 

 
 
 

 

FIGURE 22 
 
 
 
 
 
*il existe seulement dans les certains modeles. 
 
REMPLACEMENT DE LA LAMPE DU FOUR  
* Assurez-vous qu'il n'y a pas d'alimentation electrique avant d'effectuer cette operation  
* La lampe du four doit etre conforme aux specifications suivantes:  
1. Resistance a la chaleur 2 

2. Courant electrique: 220-240V AC 50 / 60Hz,  
3. Courant de puissance electrique: 25W  
* Suivez les instructions ci-dessous pour le remplacement de la lampe du four (voir Figure 23). 
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   A-B .ال مفتاح البرنامج وكما مبین في الشكل  یجب إستعم 
، وفي نفس الوقت قوموا بالضغط على زر    Dقوموا بتدور الزر الذي یقوم بتشغیل الموقد العلوي بإتجاه الیمین الشكل 

 . ثواني 3-5وبعد إشتعال الموقد قوموا بترك النفتاح بعد مرور  Fالقادح المبین في الشكل 
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